Jungweine probiert

Freunde der Vinothek Der Strombergkeller lud ehrenamtliche
Weinwerber zum Verkosten des Jahrgangs 2016 ein.

Bonnigheim. Zur alljahrlichen
Jungweinprobe in der WG-Strom-
berg-Zabergiu in Bénnigheim wa-
ren am Dienstagabend die ehren-
amtlichen Vinothekare geladen.
Der Vorstand fiir Onologie und
Technik, Albrecht Hauber, und
der stellvertretende Vorstands-
vorsitzende Wolfgang Hiandel be-
griiften ihre Giste mit einem
kostlichen Vesper, damit die an-
schlieffende ,,Arbeit*, das Verkos-
ten von 25 Jungweinen des Jahr-
gangs 2016, auf eine solide Grund-
lage gestellt werden konnte.
Insgesamt kann der Jahrgang
als gut in der Qualitit und her-
vorragend in der Menge - wie seit
10 Jahren nicht mehr - beschrie-
ben werden, so Albrecht Hauber.
Alle Weiffweine, vom Riesling
tiber die Sorten Sauvignon blanc,
Weiflburgunder, Grauburgunder
und Chardonnay zeigen schon
zum jetzigen Zeitpunkt, zu dem
erst einige abgefiillt sind, eine
ausgezeichnete Qualitit.
Besonders beeindruckt waren
die Giste von den Auslesequali-
tdten, die spiter die Epos- und
Nobilis-Serien ergeben werden.
Die wertvolle und dufierst um-
fangreiche Arbeit im Weinberg,
besonders in den Steillagen, wur-
de durch die Ausfithrungen von
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Albrecht Hauber begleitete

fachkundig die Jungweinprobe.
Foto: Helmut Panger!

Wolfgang Hindel einmal mehr
deutlich. Hindel legte zunichst
die Mafistdbe und Anforderungen
fiir Exzellenzweine und die
Schwierigkeiten fiir die Wenger-
ter dar. Des Weiteren lag der
Schwerpunkt auf den Risiken, die
eingegangen werden, wenn das
Lesegut zu stark reduziert wur-
de, wenn die Sonneneinstrahlung
zu lang war, weil zu frith entblit-
tert wurde oder wenn alle Witte-
rungsbedingungen zu Stress fiir
Pflanze und Trauben fiihren.

Oft sind mehrfache Vorlesen
notwendig, um die optimale phy-
sische Reife zu erlangen. In die-
sem Jahr habe zum grofien Gliick
fiir die Bonnigheimer keine Ge-
fahr durch die gefiirchtete Kir-
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schessigfliege bestanden, so Hin-
del weiter. Wenn dann auch noch
der richtige Boden fiir die jewei-
lige Sorte vorhanden ist und sorg-
sam von Hand gelesen werden
kann, entstehen im Keller Spit-
zenweine wie die Vinothekare sie
an diesem Abend verkosten durf-
ten. Wenige Weiflweine sind
schon abgefiillt, einige lagern
noch in Tanks und manche auch
noch ungeklart in grofien, mehr-
fach belegten Holzfdssern fiir die
spidtere Weiterverarbeitung im
Weinkeller.

Nach mehr als drei Stunden ge-
niisslichen Verkostens und Be-
wertens der Weine waren die
Weinfreunde bei den schweren
Lembergern, Zweigelt und Caber-
net Sauvignon im Barriquefass
angelangt. Durch den Vorsitzen-
den der Freunde der Vinothek,
Hans-Joachim Jaeger in launigen
Reimen vorgetragen, bedankte
sich die Gruppe bei ihren Gastge-
bern mit dem einhelligen Fazit:
Dieser Jahrgang wartet mit her-
vorragenden Weinen auf, berich-
tet Hannelore Tiedke. Wobei die
schweren Rotweine frithestens im
Spitherbst, einige sogar erst im
kommenden Jahr in die Flasche
und damit in den Verkauf gelan-
gen werden. bz



