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Vinothekare bei der Jungweinprobe im Strombergkeller - Weinmengen gehen um bis zu 30 Prozent zurtick 222 <%

Die Freunde der Vinothek wa-
ren kiirzlich im Strombergkeller
zu Gast, um sich im Rahmen ei-
ner breit angelegten Jungwein-
probe iiber den Weinjahrgang
2013 zu informieren.

Bonnigheim. War es vor einem Jahr
noch ein Wunschjahrgang fiir Wen-
gerter und Kellermeister, von dem
Onologie-Vorstand Albrecht Hau-
ber seinerzeit berichten konnte, so
waren jetzt bei der Jungweinprobe
bei den Weingértnern Stromberg-
Zabergiu solch positive Aussagen
in diesem Jahr nicht zu horen.

Der Jahrgang 2013 habe viel-
mehr, so Vorstandsmitglied Wolf-
gang Handel bei seiner Einfiihrung,
mit seinem extremen Witterungs-
verlauf die Wengerter und Onolo-
gen gleichermafen vor grofite He-

rausforderungen gestellt, die nur
~unter Einsatz aller Krifte und &u-
Rerst flexiblen Lesezeiten“ hitten
gemeistert werden konnen. Nach ei-
nem verspiteten Vegetationsbe-
ginn durch den extrem langen Win-
ter und einer teilweise verregneten
Blithphase sei ein eher durchwach-
sener Sommer gefolgt mit einer star-
ken Hitzeperiode im August, die
schon Trockenschdden habe be-
fiirchten lassen, bis ein verregneter
Herbst Erinnerungen an das Jahr
2006 geweckt habe.

Die, Niederschldge im Oktober
mit dem entstehenden Féulnis-
druck hitten die Weinlese dann zu
einem nervenaufreibenden Ge-
duldsspiel werden lassen. Heute
lasse sich sagen, dass der groRe Ein-
satz aller Beteiligten entgegen den
damaligen Befiirchtungen zum Er-
folg gefiihrt habe. ,Wir knnen qua-

litativ eine sehr gute Bilanz ziehen,
vor allem im Premiumbereich, aller-
dings miissen wir bei der Menge
mit durchschnittlich 100 Kilo-
gramm pro Ar einen Riickgang von

Uwe Hirschmiil-
ler moderierte
die Jungwein-
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Bdnnigheimer
L Vinothekare.
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20 bis 30 Prozent gegentiber dem
langjdhrigen Durchschnitt verkraf-
ten®, stellte Wolfgang Hindel ab-
schlieRend fest.

Uwe Hirschmiiller, der stellvertre-

tende Kellermeister, der durch die
sich dann anschlieRende Probe
fiihrte, nahm diesen Gedanken mit
dem Hinweis auf, dass man aus ei-
nem schwierigen Jahrgang das
Beste herausgeholt habe. Man sei
stindig an der Kapazitdtsgrenze ge-
fahren, wobei es erforderlich gewor-
den sei, unterschiedliches Lesegut
auch parallel anzunehmen. Zurzeit
sei die Filtration der Weine in vol-
lem Gange. Die Weilweine seien
frisch und fruchtig mit einem - vor
allem beim Riesling - teilweise iiber-
durchschnittlichen  Siuregehalt,
der noch zuriickgefithrt werden
miisse, die Rotweine préisentierten
sich dicht und sortentypisch mit fei-
nen Aromen.

Am Beispiel von 23 Jungweinen
machte sich Hirschmiiller in einer
kompetenten und informativen
Probe dann daran, einen umfassen-

den Uberblick tiber den Jahrgang
2013 zu geben. Die Reise durch die
Welt der Aromen und Geschmacks-
erlebnisse vollzog sich in Vierer-Bl-
cken, wobei die Weillweine, die
zum Teil erst vor wenigen Tagen ab-
gefiillt worden waren, am Beginn
standen. Hans-Joachim Jéger, Chef
der Bonnigheimer Vinothekare: , Be-
sonders anzusprechen ist der Sauvi-
gnon blanc, eine der anspruchs-
vollsten Reben sowohl im Weinberg
als auch im Keller, der mit seiner
tiberwiltigenden Aromenfiille und
Fruchtigkeit iiberzeugte.” Bei den
Rotweinen war es zuniéchst der Trol-
linger Premium aus den Kirchhei-
mer Steillagen, der aufzeigte, wel-
ches Potential in dieser Rebe steckt,
bis schlieRlich mit einem Merlot
(2011er EPOS I) und den Lember-
gern die absolute Spitze erreicht
wurde. : bz



